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LIDERES EN AGRONEGOCIOS

Profesional capaz de imprimir a la industria alimentaria
criterios de calidad e inocuidad necesarias en la preparacién
y manipulacion de los alimentos, para satisfacer las
necesidades actuales del mercado.

Ingeniero/a en Tecnologia de Alimentos.

Proveer al egresado Tecn6logo/a en Alimentos los conocimientos tedricos de las principales
herramientas y fundamentos de la Tecnologia de Alimentos; asi como, dotarles de las
capacidades y habilidades profesionales para que puedan responder a los desafios e
innovaciones del area.

Proporcionar una formacién idénea y cientifica, adecuada en torno a las propiedades de los
distintos alimentos, su produccion, conservacion y elaboracion para el consumo.

Asegurar la integracién de los conocimientos teoricos en la practica profesional.

Satisfacer las necesidades tradicionales del medio productivo, buscando paralelamente
enfoques alternativos e innovadores a fin de cubrir las demandas de un medio productivo
sumamente competitivo en el contexto de un mundo globalizado.

4 afios mas Defensa de Tesis de Grado.

Biologia - Botanica General 1 - Climatologia - Matematica - Principios de Agricultura - Calculo Agrario
- Contabilidad General - Fisica Aplicada - Fisiologia Vegetal - Quimica Aplicada - Administracion
Agraria 1 - Agronegocios - Bioquimica - Construcciones Rurales - Sociologia y Extension Rural - Inglés
I, 11, 1.

Administracion Agraria 2 - Contabilidad Agraria - Economia de la Produccion - Microbiologia -
Agroindustrias - Finanza Agraria - Maquinarias Agricolas - Uso y Manejo del Agua - Zootecnia
General - Bioestadistica - Botanica General 2 - Comercializaciéon Agraria - Topografia y Agrimensura
-Inglés 1V, V, VI.

Ciencia de los Alimentos - Ingenieria de Produccion - Nutricion y Dietética - Quimica de Alimentos -
Técnicas Experimentales - Bioquimica de Alimentos - Gestion de Calidad y Trazabilidad -
Metodologia de la Investigacion - Microbiologia de los Alimentos - Tecnologia de Alimentos -
Analisis de Alimentos - Ciencia y Tecnologia de Frutos, Verduras y Hortalizas - Ciencia y Tecnologia de
Productos Carnicos - Gastronomia Industrial - Marketing Alimentario.

Agroecologia - Formulacién, Disefio y Evaluacion de Proyectos de Inversion - Innovaciones
Tecnolégicas - Seguridad y Soberania Alimentaria - Toxicologia de Alimentos - Alimentos con
Beneficios Saludables - Ciencia y Tecnologia de Aceites y Grasas Alimentarias - Ciencia y Tecnologia
de Productos Cereales y Tubérculos - Evaluacién de Impacto Ambiental - Tecnologia Sostenible de
Produccién de Alimentos - Ciencia y Tecnologia de Bebidas Refrescantes, Estimulantes y Alcohdlicas
Ciencia y Tecnologia de Productos Lacteos - Cooperativismo - Legislacion Alimentaria - Plan de
Gestion.



